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Menu na event firmowy

*zorganizowanie przyjecia na wytacznosc, jest mozliwe przy zaméwieniu cateringowym na kwote
minimum 30 000 tysiecy ztotych.
Wyijatek stanowig miesiagce od pazdziernika do marca, wéwczas ceny ustalamy indywidualnie.

CENA: 180 zt/0s

Zupa (jedna do wyboru)

Il Danie (jedno danie do wyboru)

Il Danie (jedno danie do wyboru) lub BBQ bufet (pie¢ pozycji do wyboru) do 2h
Przystawki zimne (cztery)

Bufet stodko kawowy

*istnieje mozliwos¢ domdwienia kilku porcji wegetarianskich lub weganskich w ramach powyiszej
ceny

Zupy:

Tradycyjny polski rosét z makaronem domowym i marchewka

Zupa z grzybow lesnych z tazankami (wege)

Zupa krem z biatych warzyw z groszkiem ptysiowym i oliwg z biatej trufli (wege/weagn)
Il Danie:

Poledwiczki wieprzowe na sosie kremowo grzybowym podawane z kluskami $lgskimi i bukietem
warzyw z mastem

Udo kacze confit z sosem zurawinowym podawane z puree ziemniaczanymi i buraczkami na ciepto

Poledwiczki kurczaka z suszonymi pomidorami i szpinakiem podawane z ziemniakami z pieca i fasolka
szparagowag na masle

Kotleciki z soczewicy i papryki na musie z suszonych pomidoréw podawane z pieczonymi ziemniakami
(wege/wegan)

Risotto ze szparagami, cukinig i grzybami (wege/wagn)



BBQ (5 pozycji do wyboru) wymiennie z lll Daniem

Karkéwka w marynacie Jack Daniel’s z dodatkiem imbiru i bbq
Burger wotowy

Kietbasa

Kaszanka

Szasztyki warzywne wege/wegan) lub miesno warzywne
Kolby kukurydzy zroszone mastem klarowanym

Papryka nadziewana kuskusem i Swiezg bazylig
Satatki/dodatki

Suréwka colestaw

Satatka grecka

Suréwka z ogdrka kiszonego z pomidorem i czerwong cebulg
Pieczywo bankietowe

Masto

Sosy

Sos koktajlowy

Zatzyki

Sos bbq

Musztarda

Ketchup

Chrzan

111 DANIE wymiennie z BBQ

Strogonow

Zur staropolski z jajkiem

Barszcz czerwony podawany w towarzystwie krokietéw z miesem lub kapusta
Karkéwka duszona w sosie mysliwskim podawana z kopytkami i buraczkami na ciepto

Udo z kurczaka owiniete wedzonym boczkiem z sosem sliwkowym podawane z kluskami $lgskimi i
bukietem suréwek

Stek z tososia na sosie koperkowym podawany z puree ziemniaczanym i gotowanymi warzywami z
mastem (wege)

Risotto ze szparagami, cukinig i grzybami (wege/wagn)



Przystawki zimne

Ryba po grecku

Mini schabik po warszawsku

Warzywa na styl hiszpaniski z Pesto (wege)

Melon zawijany w szynce parmenskiej

Za dodatkowg optata 20zt/os

Tatar wotowy z dodatkami 100g/20zt

Bufet stodko kawowy

Kawa rozpuszczalna /parzona

Herbata mix smakéw

Woda z cytryng i mietg w karafkach

Napoje gazowane (cola, fanta, sprite, tonic)
Soki jabtko i pomarancz w karafkach

Ciasta sernik, szarlotka, brownie

ZA DODATKOWA OPLATA:
Owoce filetowane sezonowe 120zt pétmisek

Deser 15zt (pucharek lodowy)

ALKOHOL

A/ OPEN BAR do 6 h 120zt netto

Whisky ballantines

Wdédka wyborowa

Wino

Prossecco

Piwo butelkowe zywiec/tyskie/desperados/somersby/bezalkoholowe

B/ Mozliwosé rozliczenia wg spozycia na miejscu



Stodota Rasztow
ul. Norwida 6, 05-250 Rasztow

www.stodolarasztow.pl

tel. 665 884 016

e-mail: kontakt@stodolarasztow.pl
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