
 

 

 

 

 

Oferta okolicznościowa  

Lokal na wyspie 

 

Szanowni Państwo, dziękujemy za zainteresowanie ofertą organizacji spotkania integracyjnego 

w Mainevent. Poniżej przedstawiam menu dedykowane na spotkania integracyjne na 

poszczególnych strefach imprezowych. 

 

 

 

 

 

 

 

 

Rasztów 50 a, 05-205 Rasztów 

Kontakt: 516504016, rezerwacje@mainevent.pl 

mailto:rezerwacje@mainevent.pl


Pakiet 1 BIESIADA  

200 zł netto/os / 6h   

* oferta dla grup minimum 30 osób  

 

Grill bufet  

Mix mięs grillowych (kiełbasa, karkówka, kaszanka, kurczak)  

Szaszłyk warzywny,  

Ziemniaki pieczone,   

Dwie surówki/ sałatki z sezonowych warzyw   

Smalec swojski, ogórki kwaszone, pieczywo bankietowe, ketchup, musztarda   

Zupa (jedna do wyboru)   

1. Rosół na gęsinie z makaronem domowym i marchewką   

2. Żur staropolski na wędzonce    

3. Barszcz czerwony z uszkami lub pasztecikiem   

5. Krem z białych warzyw z groszkiem ptysiowym i oliwą z białej trufli (wege)   

6. Krem z pomidorów ze świeżą bazylią (wege)   

Danie II (jedno do wyboru)   

1. Pierś z kurczaka supreme na sosie z suszonych pomidorów, ziemniaki opiekane i bukietem 

sałat z dressingiem koperkowym   

2. Tradycyjny kotlet schabowy podawany z ziemniakami z wody i zasmażaną kapustą   

3. Kotlet kijowski/ Devolay z puree ziemniaczanym i duszoną marchewką z groszkiem   

4. Klopsiki z soczewicy podawane z puree ziemniaczanym i marchewką z groszkiem (wege)  

5. Karkówka w sosie myśliwskim podawana z kluskami śląskimi i buraczkami na ciepło 6. Udo 

faszerowane w boczku, ziemniaki gotowane i bukiet sałat 

Przystawki bufet (sześć do wyboru)   

Mini schabik po warszawsku   

Tortilla z kurczakiem   

Tortilla z wędzonym łososiem   

Rolada z łososia w cieście szpinakowym   

Pikantne skrzydełka drobiowe z dipami   

Sałatka Cezar z grillowanym kurczakiem   

Sałatka z brokułów z wędzonym boczkiem i vinegrette z rodzynkami   

Sałatka warzywna z makaronem noodle (wege)  

Słodki bufet  

Cztery rodzaje ciast, mix ciastek deserowych  

Dodatki  

Kawa parzona, herbata z dodatkami, napoje gazowanie, napoje niegazowane bez limitu 

 



Pakiet 2 IMPREZA 

200 zł netto/os / 8 h   

* oferta dla grup minimum 30 osób  

 

Grill bufet lub zupa i danie w serwisie  

Mix mięs grillowych (kiełbasa, karkówka, kaszanka, kurczak)  

Szaszłyk warzywny,  

Ziemniaki pieczone,   

Dwie surówki/ sałatki z sezonowych warzyw   

Smalec swojski, ogórki kwaszone, pieczywo bankietowe, ketchup, musztarda   

Przystawki bufet (osiem do wyboru)   

Mini schabik po warszawsku   

Tortilla z kurczakiem   

Tortilla z wędzonym łososiem   

Rolada z łososia w cieście szpinakowym   

Pikantne skrzydełka drobiowe z dipami   

Sałatka Cezar z grillowanym kurczakiem   

Sałatka z brokułów z wędzonym boczkiem i vinegrette z rodzynkami   

Sałatka warzywna z makaronem noodle (wege)  

Jajka faszerowane pastą łososiową  

Nugetsy drobiowe z dipem czosnkowym 

Śledzik w oleju  

Śledzik w śmietanie 

Śliwki wędzone zawijane w boczku 

Pierogi z mięsem 

Pierogi ruskie 

Pierogi z kapustą i grzybami 

 

Słodki bufet  

Cztery rodzaje ciast, mix ciastek deserowych  

 

Dodatki  

Kawa parzona, herbata z dodatkami, napoje gazowanie, napoje niegazowane bez limitu 

 

 

 

 



DODATKI DO MENU  

Opcjonalnie mogą Państwo rozszerzyć menu o wybrane dodatki  

 

Dodatki do grilla (15 zł netto/ osoba)   

Szaszłyki warzywne z grilla  pałki kurczaka w marynacie imbirowej z chilli skrzydełka w 

marynacie jogurtowej z ziołami  

Boczek   

Żeberka w miodzie i tymianku   

 

Danie II  (25 zł netto/osoba)  

1. Strogonow   

2. Flaki wołowe  

3. Mix pierogów z mięsem, z kapustą i grzybami, ze szpinakiem (bufet)  

4. Bogracz  

5. Risotto grzybowe (wege/ wegan)  

6. Zupa z grzybów leśnych z łazankami (wege) 

7. Bemar z mixem pierogów  

 

Przystawki w stoły + 20 zł/osoba 

Każda kolejna godzina + 200 zł* 

cena zawiera rezerwację lokalu i terenu zielonego, obsługę oraz napoje nielimitowane.  

 

 

 

 

 


