
Oferta 2025
IMPREZY INTEGRACYJNE DLA FIRM

Szanowni Państwo, dziękujemy za zainteresowanie naszą
ofertą. 

Poniżej przedstawiamy cztery strefy eventowe do wyboru.  

LOKAL 
NA WYSPIE

OD 200 ZŁ NETTO/OSOBA

STODOŁA
RASZTÓW

OD 270 ZŁ NETTO/OSOBA

STREFA PLAŻA
OD 150 ZŁ NETTO/OSOBA

SALA WARSZTAT
OD 240 ZŁ NETTO/OSOBA

kontakt: 
Weronika Liberowska

516504016
rezerwacje@mainevent.pl

kontakt:
Artur  Klusek
665 884 016

kontakt@stodolarasztow.pl

https://www.google.pl/search?q=stodo%C5%82a+raszt%C3%B3w&sca_esv=518c046ebb1e337c&sca_upv=1&sxsrf=ADLYWIJ7OSyRzmnvTLB9-0Nf3Psxo2ElOQ%3A1727682678149&ei=dlj6ZpzeCN6H7NYPo9acyAo&gs_ssp=eJzj4tVP1zc0LCxISzdPSys0YLRSNagwMTdMTUmxMDZJSzZKTDIwtTKosDAysjA3NEhKNUxLSzM1SPYSLC7JT8k_2pSoUJRYXFVyeHM5ABzXF9E&oq=stodo%C5%82a+&gs_lp=&sclient=gws-wiz-serp#
mailto:kontakt@stodolarasztow.pl


3000 ZŁ NETTO DO 20 OSÓB, KAŻDA OSOBA POWYŻEJ + 150 ZŁ NETTO/OSOBA.
MENU BUFET 3 H 

ZUPA 
PODAWANA BUFETOWO (JEDNA DO WYBORU)
 1. ŻUREK STAROPOLSKI Z KIEŁBASKĄ
 2. KREM Z BIAŁYCH WARZYW Z GROSZKIEM PTYSIOWYM I OLIWĄ Z
BIAŁEJ TRUFLI (WEGE/ WEGAN)
 3. OGÓRKOWA 
 4. GROCHÓWKA WOJSKOWA 

DANIE II 
PODAWANE BUFETOWO (TRZY DO WYBORU)

PIERŚ Z KURCZAKA Z SUSZONYMI POMIDORAMI, ZIEMNIAKI
OPIEKANE, BUKIET SAŁAT

1.

KARKÓWKA W SOSIE MYŚLIWSKIM, KLUSKI ŚLĄSKIE, BUKIET SAŁAT2.
RAGUE WARZYWNE (WEGE/WEGAN)3.
BIGOS4.
PIEROGI Z MIĘSEM I OKRASĄ5.
PIEROGI ZE SZPINAKIEM Z SOSEM SEROWYM I RUKOLĄ6.

PRZYSTAWKI 
PODAWANE BUFETOWO (CZTERY DO WYBORU)
 1. NUGETSY DROBIOWE Z DIPAMI
 2. TORTILLA Z KURCZAKIEM
 3. SAŁATKA WARZYWNA Z MAKARONEM NOODLE (WEGE/WEGAN)
 4. SAŁATKA GRECKA 
 5. SAŁATKA Z WĘDZONYM KURCZAKIEM, MARYNOWANYMI PIKLAMI I
PAPRYKĄ
 6. DOMOWY PASZTET Z ĆWIKŁĄ
 7. PÓŁMISEK MIĘS PIECZYSTYCH
 8. CAPRESE

DODATKI NIELIMITOWANE
SERWIS KAWOWY – DWA RODZAJE KAW, KILKA RODZAJÓW HERBAT,
CYTRYNA FILETOWANA, CUKIER BIAŁY, CUKIER BRĄZOWY, MLEKO BEZ
LAKTOZY, MLEKO KROWIE
WODA Z CYTRYNĄ I MIĘTĄ W DZBANKACH

NAPOJE & ALKOHOLE DOSTĘPNE W SPRZEDAŻY NA BARZE

Strefa Plaża



Strefa Plaża



OFERTA OBEJMUJE 6 H REZERWACJI, CENA OD OSOBY 200 ZŁ NETTO, MINIMALNE ZAMÓWIENIE 6000 ZŁ NETTO

MENU NR 1 BIESIADNE

ZUPA 
SERWOWANA DO STOŁU (JEDNA DO WYBORU)

 1. ROSÓŁ Z WIEJSKIEJ KURY Z MAKARONEM I MARCHEWKĄ
 2. KREM Z BIAŁYCH WARZYW Z GROSZKIEM PTYSIOWYM I OLIWĄ Z BIAŁEJ TRUFLI (WEGE/
WEGAN)
 3. BARSZCZ BIAŁY Z KIEŁBASĄ
 4. FLAKI

DANIE II  
SERWOWANE DO STOŁU (JEDNO DO WYBORU)

1. PIERŚ Z KURCZAKA Z KOSTKĄ NA SOSIE Z SUSZONYCH POMIDORÓW, PUREE ZIEMNIACZANYM I
BUKIETEM SAŁAT Z DRESSINGIEM KOPERKOWYM 
 2. KARKÓWKA W SOSIE MYŚLIWSKIM, KLUSKI ŚLĄSKIE I BURACZKI NA CIEPŁO
 3. DEVOLAY Z PUREE ZIEMNIACZANYM, SURÓWKA Z MARCHEWKI I PORA
 4. ZRAZIKI WIEPRZOWE W SOSIE WŁASNYM Z PUREE, MIX SAŁAT
 5. KOTLECIKI Z SOCZEWICY I PAPRYKI NA MUSIE Z SUSZONYCH POMIDORÓW, PIECZONE
ZIEMNIACZKI (WEGE/WEGAN)
 6. MIRUNA W PANIERCE, FRYTKI I BUKIET SURÓWEK
 7. SCHABOWY TRADYCYJNY Z ZIEMNIACZKAMI OPIEKANYMI I KAPUSTĄ
 8. RAGUE WARZYWNE Z KLUSECZKAMI SZPINAKOWYMI (WEGE/WEGAN)

PRZYSTAWKI 
PODAWANE BUFETOWO (SZEŚĆ DO WYBORU) 

 1. MINI SCHABIK PO WARSZAWSKU
 2. ROLADKA Z GRILLOWANEJ CUKINII Z KOZIM SEREM I SUSZONYMI POMIDORAMI (WEGE )
 3. RYBA PO GRECKU
 4. ROLADA Z ŁOSOSIA W CIEŚCIE SZPINAKOWYM
 5. TORTILLA Z KURCZAKIEM
 6. ŚLEDZIK W OLEJU Z CEBULKĄ 
 7. ŚLEDZIK NA SŁODKO Z ŻURAWINĄ
 8. NUGGETSY Z KURCZAKA Z DIPAMI
 9. SAŁATKA CEZAR Z GRILLOWANYM KURCZAKIEM
 10. SAŁATKA Z BROKUŁÓW Z WĘDZONYM BOCZKIEM I SOSEM CZOSNKOWYM 

DODATKI NIELIMITOWANE
SERWIS KAWOWY – DWA RODZAJE KAW, KILKA RODZAJÓW HERBAT, CYTRYNA FILETOWANA,
CUKIER BIAŁY, CUKIER BRĄZOWY, MLEKO BEZ LAKTOZY, MLEKO KROWIE
NAPOJE NIELIMITOWANE
WODA Z CYTRYNĄ I MIĘTĄ W DZBANKACH, COCA-COLA, FANTA, SPRITE, SOK JABŁKOWY, SOK
POMARAŃĆZOWY

PRZEDŁUŻ CZAS REZERWACJI DO 8 H DODAJĄC:
DANIE III -SERWOWANE DO STOŁU- 35 ZŁ NETTO/OSOBA
1.STROGONOW WOŁOWY Z PIECZONĄ PAPRYKĄ I OGÓRKIEM KISZONYM
2.RISOTTO GRZYBOWE (WEGE)
3.TALERZ PIEROGÓW (3 RODZAJE) 
4.TATAR WOŁOWY Z DODATKAMI

BUFET BBQ DO 2 GODZIN 75 ZŁ NETTO/OSOBA (MINIMALNE ZAMÓWIENIE 30 OSÓB)
MENU: KIEŁBASA, KARKÓWKA, KASZANKA, PIERŚ GRILLOWANA, SZASZŁYK WARZYWNY (WEGE),
SAŁATKA SEZONOWA, SMALEC SWOJSKI, PIECZYWO BANKIETOWE, OGÓRKI KISZONE, SOSY

DODATKI DO MENU
BUFET SŁODKI 25 ZŁ NETTO/OSOBA
 4 RODZAJE CIAST I DESERÓW 

Lokal na wyspie



Lokal na Wyspie



OFERTA OBEJMUJE 6 H REZERWACJI, CENA OD OSOBY 230 ZŁ NETTO, MINIMALNE ZAMÓWIENIE 6000 ZŁ NETTO. 

MENU NR 2 BIESIADA BBQ

BUFET BBQ 3 H 
KIEŁBASA, 
KARKÓWKA, 
SZASZŁYK MIĘSNY Z WARZYWAMI 
SZASZŁYK WARZYWNY (WEGE),
ZIEMNIAK PIECZONY
PIERŚ GRILLOWANA, 
SAŁATKA GRECKA, 
SMALEC SWOJSKI, 
PIECZYWO BANKIETOWE, 
OGÓRKI KISZONE, 
SOSY

ZUPA  
PODANIE BUFETOWE (JEDNA DO WYBORU)

 1. ŻUREK STAROPOLSKI Z KIEŁBASKĄ
 2. KREM Z BIAŁYCH WARZYW Z GROSZKIEM PTYSIOWYM I OLIWĄ Z BIAŁEJ TRUFLI (WEGE/
WEGAN)
 3. FLAKI
 4. GROCHÓWKA WOJSKOWA 

PRZYSTAWKI  
PODANIE BUFETOWE (CZTERY DO WYBORU)

 1. NUGETSY DROBIOWE Z DIPAMI
 2. TORTILLA Z KURCZAKIEM
 3. SAŁATKA WARZYWNA Z MAKARONEM NOODLE (WEGE/WEGAN)
 4. SAŁATKA GRECKA 
 5. SAŁATKA Z WĘDZONYM KURCZAKIEM, MARYNOWANYMI PIKLAMI I PAPRYKĄ
 6. DOMOWY PASZTET Z ĆWIKŁĄ
 7. PÓŁMISEK MIĘS PIECZYSTYCH
 8. CAPRESE

DODATKI NIELIMITOWANE
SERWIS KAWOWY – DWA RODZAJE KAW, KILKA RODZAJÓW HERBAT, CYTRYNA FILETOWANA,
CUKIER BIAŁY, CUKIER BRĄZOWY, MLEKO BEZ LAKTOZY, MLEKO KROWIE
NAPOJE NIELIMITOWANE
WODA Z CYTRYNĄ I MIĘTĄ W DZBANKACH, COCA-COLA, FANTA, SPRITE, SOK JABŁKOWY I
POMARAŃCZOWY,

PRZEDŁUŻ CZAS REZERWACJI DO 8 H DODAJĄC:

DANIE III 
SERWOWANE DO STOŁU 35 ZŁ NETTO/OSOBA

1.STROGONOW WOŁOWY Z PIECZONĄ PAPRYKĄ I OGÓRKIEM KISZONYM
2.RISOTTO GRZYBOWE (WEGE)
3.TALERZ PIEROGÓW (3 RODZAJE) 
4.TATAR WOŁOWY Z DODATKAMI

DODATKOWO DO BUFETU BBQ:
BURGER WOŁOWY 35 ZŁ NETTO/OSOBA
ŁOSOŚ Z GRILLA 35 ZŁ NETTO/OSOBA

Lokal na wyspie

LUB ZAMIAST BUFETU BBQ TRZY DANIA PODAWANE BUFETOWO
(TRZY DO WYBORU)

PIERŚ Z KURCZAKA Z SUSZONYMI POMIDORAMI, ZIEMNIAKI
OPIEKANE, BUKIET SAŁAT

1.

    2. KARKÓWKA W SOSIE MYŚLIWSKIM, KLUSKI ŚLĄSKIE, BUKIET
SAŁAT
    3. RAGUE WARZYWNE (WEGE/WEGAN)
    4. BIGOS 
    5. PIEROGI Z MIĘSEM I OKRASĄ
    6. PIEROGI ZE SZPINAKIEM Z SOSEM SEROWYM I RUKOLĄ



ORGANIZUJĄC DLA PAŃSTWA IMPREZĘ W STREFIE LOKALU NA WYSPIE MOŻEMY
ZAPROPONOWAĆ OBSŁUGĘ  BARMAŃSKĄ (SERWIS DRINKÓW, SHOTÓW, KOKTAJLI  Z

LODEM I OWOCAMI) BEZ DODATKOWYCH KOSZTÓW LUB SPRZEDAŻ BUTELKOWĄ. 
NA MIEJSCU W DNIU IMPREZY MOŻNA WYZNACZYĆ LIMIT KWOTY OPEN BARU LUB

USTALIĆ GO WCZEŚNIEJ DROGĄ MAILOWĄ. 
PONIŻSZ CENY PRZEDSTAWIONE W KWOCIE NETTO.

Alkohole

ŻUBRÓWKA
 BIAŁY BOCIAN 
STUMBRAS 
WYBOROWA 
JAGERMEISTER 
TEQUILA

JACK'S DANIELS 
BALLANTINES

PROSECCO BIAŁE 
PROSECCO RÓŻOWE 
WINO BIAŁE 
WINO RÓŻOWE 
WINO CZERWONE 

60,00
70,00
70,00
80,00
120,00
180,00

150,00
100,00

80,00
80.00
60.00
60.00
60.00

KRÓLEWSKIE 
ŻYWIEC 
ŻYWIEC BIAŁE 
ŻYWIEC PORTER 
ŻYWIEC IPA 
TYSKIE 
TYSKIE 0% 
DESPERADOS 
DEPERADOS 0,4 RED
DEPERADOS 0,4 MELON
DEPERADOS 0,4 EX. RUM
DEPERADOS 0,4 MOJITO
DEPERADOS 0,4 VIRGIN 0% 
KOZEL LEZAK 
KOZEL CERNY 
CORONA 0,4 L

12.00
12.00
15.00
15.00
15.00
12.00
12.00
18.00
15.00
15.00
15.00
15.00
15.00
12.00
12.00
15,00

WÓDKA 0,5 l

WHISKY 0,5 l

WINA

PIWA

KARTA DRINKÓW OD 20 ZL, SHOTY OD 10 ZŁ


